s-__

-

-h.. XL

MICRO DISTILLERY




Die Idee:

ein Natur-Genusserlebnis

Die Idee der Eagles Future ,Micro Distillery” ist ei-
nem einmaligen Natur-Genusserlebnis entsprungen.
Jenem, einer hochalpinen Bergwanderung zu den
.Blauen Seen” am Ende des Viggartals, stdlich von
Innsbruck in den Tuxer Alpen.

Direkt aus einem Felsen am Ufer des Sees entspringt
eine Quelle von einem klaren, erfrischenden Berg-
quellwasser reinster Qualitdt, das uns mit seiner
Weichheit und geschmacklichen Klarheit schlicht
begeisterte. Da wir zu dieser Zeit gerade das Buch
.Berg-Chi” herausgebracht hatten und wir uns daftr
tUber Jahre mit alpinen Kréutern beschaftigt hatten,
entstand daraus in wenigen Tagen die Idee eines , Al-

pinen Tonic Waters”.

Eine Phase der Versuche und Rezeptfindung stellte
uns immer wieder vor Herausforderungen. Doch die
Begeisterung hielt an. Eine der zahlreichen Verkos-
tungen von Proben legte den Grundstein flr die Na-
mensfindung. Es war eine, fir ein Tonic Water, zu kon-
zentrierte, aber lberaus harmonische Komposition,
die einem fruchtigen Kréauterbitter entsprach. Hervor-

ragend geeignet fiir einen Aperitif. Als alkoholische

Komponente bot sich idealerweise die eines alpinen
Gin an. Ein Aperitif aus den Alpen war die Idee und
wenig spater wurde daraus eine neue Wortschépfung.

Der ALPERITIF war geboren.

In kleinen Produktionsmengen hat 2016 der ALPERI-
TIF seine Fans gefunden. 2017 wird der ALPERITIF
erstmals einem gréBeren Kundenkreis zuganglich ge-
macht. Eine alkoholische Variante mit 23 % vol. durch
die Beigabe von Gin sowie eine nichtalkoholische Va-
riante, fertig in der 200-ml-Flasche mit Kohlensaure,

werden im Sommer 2017 auf den Markt kommen.

Die selektive Auflage eines ALPINE GIN (mit 43 % vol)
erklart sich daraus, dass dieser in geringen Mengen

mittels Vakuumdestillation hergestellt wird.

Zum Wohl!
Werner und Angela Ultsch




ALPERITIF
ist wie ein Geheim-
nis, das sich einem

erst erschlieft,

ALPERITIF

wenn man tief in

die Natur der
%

herb liqueur made from
alpine botanicals with alpine gin

Alpen eintaucht.
Die Berglandschaft
ist eine raue,
bizarre und facettenreiche Welt mit einem Reichtum
an kraftvollen herben, geradezu bitteren Aromen
verschiedenster Pflanzenarten, die mit ihrem unver-
wechselbaren Charakter verzaubern. Der ALPERITIF
ist tatsachlich ein Aperitif und auch gleichzeitig ein
Digestif, da er die daflir geeigneten Wirkstoffe in na-
turlicher und behutsam gewonnener Weise enthalt.
Das besonders weiche Quellwasser der Tuxer Alpen,
stidlich von Innsbruck ist erfrischend klar und die idea-
le Basis fir die Gewinnung der wertvollen Inhaltsstoffe
aus den Pflanzen. Seinen fruchtigen Anteil erhalt der
ALPERITIF von verschiedenen Beeren.

Die Beigabe von ALPINE GIN verdichtet die alpinen
Aromen und macht ihn zu einem komplexen, wohl-
tuenden Getrank, das sich pur, mit einem Wiirfel Eis,

oder als Longdrink mit Sodawasser empfiehlt.

Der ALPERITIF ist in seiner Art der erste und einzige

auf Gin basierende alpine Krauterbitterlikor.

ALPINE GIN

Ein komplexer Auszug von alpinen Wurzeln, Krautern
und verschiedenen Beeren verleiht dem ALPINE GIN
eine unvergleichliche Vielschichtigkeit an alpinen Aro-
men.

Der ALPINE GIN ist eine limitierte Produktion des
,Spirits” des ALPERITIFs, einem Kréauterbitterlikor
aus Tirol. Da die Destillation dieses Gins in einem Va-
kuum-Verdampfer bei nur 60° C sehr schonend erfolgt
und dies auch nur in kleinen Mengen, werden von die-
sem ALPINE GIN jéhrlich nur 500 Flaschen verkauft.
Die Hauptproduktion dieses Gin ist als wertvolle Aro-
mazutat fir den ALPERITIF bestimmt und macht ihn
zum einzigen Gin-basierenden Kréuterbitterlikor des

Alpenraums.

GenieBen Sie die Komplexitat
der alpinen Aromen, die
durch eine dreifache
Destillation und
eine dreimonatige
Ruhe in Steingut-
gefaBen heranreifen und
sich anschlieBend durch die
Verbindung mit dem besonders
weichen Quellwasser aus den Tuxer Alpen, stdlich
von Innsbruck, in idealer Weise zu diesem ALPINE

GIN entfalten.
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